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Recept
Marker taart ovenstand 160-165 graden
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Nodig voor de cake
120 grav sulker
120 gram roomboter
140 gram blogm
1 zakje bakpoeder
& eleren (vers)

Vet een ronde bakvorm bin en bestrool
dleze wet ongeveer 1 eetlepel bloem!

Sullker ew elgeel samenvoegen
Oplkeloppen met vork

Elwlt Ln grote Rome maet mlxer roeren:
het elwit zo stijf kloppen QSJm de kot
ownderste boven keunt houden!

Boter kleln m_\&gm? ew. bloemt er door
Eumgs\

september 2010

Het elgeclmengsel door de stijfgeklopte
elwitten spatelen: Let op! niet te wild

vervolgens de bloew er door heen
spatelen : Let op niet te lang!

Garnering

glazuur
Poedersulleer, water of Llimonade voeren tot
Stroop

Nodig voor de Créme
120 grava poedlersuiirer
125 gram harole margarine (blue band)
1.8l
= eetlepels custard
Bevst el en boter mixen

Dawn poedersuiiker en custa vol
bijvoegen

Tip: Leg de roomboter vaw te vorew bn het vrlesvak, om de boter
met een rasp in fljne stukjes te Ruwnnen maken!
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Hosting van dit document door Schouten Enterprises



